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Prêtes à déguster et savamment dosées, les préparations cocktails se 
classent parmi les grands succès de la distillerie. Avec le Royal Com-
bier au cœur de la recette, l’Exotic Combier se pare de notes d’épices 
et de plantes arômatiques pour se marier avec caractère aux tradi-
tionnelles fines bulles de Loire pour un apéritif élégant et original.

Combier’s ready-to-pour and perfectly measured cocktail mixes are 
among the distillery’s best sellers. This cocktail mix made with Royal 
Combier liqueur has a characterful blend revealing notes of herbs 
and spices. Top up with 10cl of Loire sparkling wine for a sophisticated 
and original aperitif.

PRODUIT 

% vol./% vol.: 	 			   13
Sucre/Sugar (g/L): 			   60
Process/process: 	 		  assemblage / blend
Fruits & Plantes/Fruits & Botanicals: 	R oyal Combier (liqueur d’oranges, 
cognac et épices), jus de pamplemousse, jus d’orange et jus de citron 
/ Royal Combier (an orange liqueur with cognac and spices), grapefruit 
juice, orange juice and lemon juice.

Un cocktail prêt à servir. Il se sert très frais, pur ou allongé de bulles pour 
plus de douceur. Il est également possible d’y ajouter un trait de crème 
de cassis Combier pour adoucir l’amertume due aux agrumes.

It is a cocktail ready to serve. .rink it very freshly, neat or with sparkling 
wine for more sweetness. 6or less bi’erness, add some blackcurrant Com-
bier liqueur.
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Oeil/Look : coranger, trouble, légèrement pulpeux / orange, cloudy, slightly pulpy

Nez/Nose : agrumes, frais / citrus notes, fresh

Bouche/Taste : fruité, vives notes de pamplemousse et d’orange, épices, amertume en fin de bouche / fruity, deep 
notes of grapefruit and orange, spices, biter ness at the end of mouth


